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Wir schenken euch feinen Wein ein.

7% 16. bis 30.September
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Liebe Altetadt—Giste,

wir, die Gastronominnen und Gastronomen der Monheimer
Altstadt, mochten euch auch in diesem Jahr unsere Lieb-
lingsweine und besten Tropfen bei den Monheimer Alt-
stadt-Weinwochen prasentieren. Kommt vom 16. bis zum
30. September zum Probieren vorbei! Auf den folgenden
Seiten findet ihr unser Programm, eine Beschreibung
unserer Lieblingsweine sowie ein Gewinnspiel.

Gléaser gibt es bei den
Pagodenzelten oder in den
Lokalen in den vorherigen

Der Hohepunkt der diesjahrigen Weinwochen ist unser
Weinfest am 30. September. In der liebevoll dekorierten

Altstadt erwarten wir euch mit langen Tafeln unter freiem Wochen.

Himmel, mehreren Standen mit den Highlights unserer

Kichen und naturlich unseren Lieblingsweinen. Auch wird Natirlich kommen nicht nur WeingenielRerinnen und Wein-
die Weinkutsche Rundfahrten durch die Altstadt anbieten genieRer auf ihre Kosten, wenn die Altstadt mit ihren ge-
und unsere Freunde ,The Travelers” begleiten die Veran- mutlichen Lokalen zur Wein-Verkostungsmeile wird. Auch
staltung musikalisch. in diesem Jahr ist wieder flr jeden Geschmack etwas dabei.

An den Altstadt-Weinwochen beteiligen sich folgende Cafés,
Restaurants und Kneipen: Zollhduschen Original Altstadt,
Bloomgold, La piccola enoteca, Restaurant Ohters, Tante
Tina, Spielmann und Pfannenhof. Das Logo der Veranstal-
tung weist euch den Weg.
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RESTAURANT OHTERS

Mit einem Fokus auf Nachhaltigkeit und Regionalitat bietet das
Restaurant Ohters euch frische, regionale Kiiche mit internationalen
Einflussen an. Um Reservierung wird gebeten.

Spezialmenii zum Thema USA vom 16.09.2023 - 29.09.2023:

King Crab
Tatar / Avocado / Tomatenvinaigrette / Salat

Chicken & Shrimp
Jambalaya / Ofengemise / gebratener Reis / Chimichurri

New York Cheese Cake
Fruchtcoulis / Beerenragout / Sorbet

37 Euro

WEINE

2020 Canyon Road

Chardonnay California / trocken

California Canyon Road Winery / Rafael Jacinto Jofre

Ein Uppiger Kdrper und ein Bouquet aus Zitrusfriichten, Apfel und
Melone erwarten den Geniel3er. Strohgelb leuchtet der WeiRwein
aus dem Glas entgegen. In die Nase ziehen feine Aromen von Hasel-
nuss, Butter und Walnuss. Ungewdhnlich volumings fiir einen Char-
donnay.

2020 Canyon Road

White Zinfandel California / feinherb

California Canyon Road Winery / Rafael Jacinto Jofre

Ein spritziger Rosé, der Aromen von Himbeeren, Erdbeeren und
Wassermelone zeigt. Schon siiffig und unkompliziert bietet er neben
seiner SuRe ein knackiges Finale. Hagebutten, Pflaumen und blu-
mige Anklange machen seinen Geschmack aus.

2020 Canyon Road

Merlot California / trocken

California Canyon Road Winery / Rafael Jacinto Jofre

Dieser trocken ausgebaute Merlot Giberzeugt mit dunklen Kirschen
und saftig-marmeladigen Johannisbeeren, die von leichter Vanille
und frischen Gewlrzen mit weichen Tanninen harmonisch umspielt
werden.

BLOOMGOLD

Samstag, 16.09.2023
Wine & Chill

Sonntag, 17.09.2023
Weinbar auf der Bastion

Donnerstag, 21.09.2023
Wine & Art

Samstag, 23.09.2023
Weinreise 4-Gang-Menii

Donnerstag, 28.09.2023
Wine & Art

Freitag, 29.09.2023
Wein & Winzer mit Weingut Kéwerich

Samstag, 30.09.2023
Weinfest - 3 Kabis + spicy Fingerfood

Weinwochenspezial:
gemischte Vorspeisenplatte mit einer Flasche Wein 24,90 Euro

Samstag, 16.09.2023, ab 17 Uhr, Wine & Chill

Ganz ungezwungen mit Loungemusik auf unserer schonen Sonnen-
terrasse, mit herzhaften und siiBen Kleinigkeiten. Nutzt den Abend
und probiert euch durch unsere sorgfaltig ausgesuchten Weine. Die
Weine bekommt ihr zu einem Sonderpreis, Essen konnt ihr individu-
ell dazubuchen.

Sonntag, 17.09.2023 Weinbar auf der Bastion

Macht bei uns einen Stop bei eurem Weinspaziergang und probiert
auf unserer Bastion verschiedene Weine aus unserer Karte. Lernt
die Weine verschiedener Weinglter kennen.

Donnerstag, 21./28.09.2023, ab 19 Uhr, Wine & Art

An diesem Abend fuihrt euch Julia von Hemmungslos Kreativ mit
Leinwand und Acrylfarben durch einen schépferischen Retreat. Thr
benotigt dafur keinerlei kiinstlerische Vorkenntnisse, sondern lernt
auf eure Intuition zu héren. Wir begleiten euren Abend mit einem
experimentellen Geschmacksportfolio. 99 Euro/Person inklusive
Material und Verpflegung

Samstag, 23.09.2023, ab 18.30 Uhr, Weinreise 4-Gang-Menii
An diesem Abend laden wir euch auf eine kulinarische Weinreise
in ein fernes Land ein. Es erwartet euch ein 4-Gang-Men( mit der
passenden Weinbegleitung. 59,90 Euro/Person

Freitag, 29.09.2023, ab 18.30 Uhr, Wein & Winzer mit Weingut
Koéwerich

An diesem Abend besucht uns das Weingut Nick Kdwerich mit seinen
tollen Weinen aus Leiwen an der Mosel. Die Winzer begleiten unser
5-Gang-Menu mit ihren auBergewdhnlichen Rieslingen. 89 Euro/Per-
son inklusive Menii und Weinbegleitung



PICCOLA ENOTECA

Wir stellen euch die verschiedenen Weinregionen Italiens vor.
Gonnt euch eine Gaumenfreude in gemitlicher Atmosphare.

B ¥ Dienstag, 19.09.2023, ab 17 Uhr
Sudetirol

Mittwoch, 20.09.2023, ab 19 Uhr
Toskana / Marken

Donnerstag, 21.09.2023, ab 17 Uhr
Veneto / Lombardei

Freitag, 22.09.2023, ab 17 Uhr
Sizilien

Samstag, 23.09.2023, ab 17 Uhr
Pinot Selezione

Dienstag, 26.09.2023, ab 17 Uhr
Piemont

Mittwoch, 27.09.2023, ab 17 Uhr
Sardinien

Donnerstag, 28.9.2023, ab 17 Uhr
Friaul

Freitag, 29.09.2023, ab 17 Uhr
Sudtirol

ZOLLHAUSCHEN

Wein, SpaB und Geschichten
Auch im Zollhduschen kann euer Gaumen etwas Geschmackvolles
erleben und ihr eine gute Zeit verbringen.

Samstag, 23.09.2023, 17 Uhr

Basics zum Thema Weil3wein.

Wir verkosten vier Rebsorten und erzahlen euch dazu die Basics
zum Weintrinken - mit jeder Menge Spal3 und vielen netten Wein-
Geschichten von Pascal. Buchbar unter Pascalluetz@icloud.com
Preis pro Person 25 Euro.

TANTE TINA

Bienvenido Mallorca!

Wir prasentieren euch die wunder-
schone Weinseite der Insel. Hand-
gemachte Weine die einfach SpaR
machen, die Sonne ins Glas bringen
und uns das Mallorca der Mallorqui-
nerinnen und Mallorquiner schmecken
lassen.

Dienstag, 19.09.2023, 19 bis 22 Uhr
Mallorquinischer Wein- & Tapas Abend

Dienstag, 26.09.2023, 19 bis 22 Uhr
Mallorquinischer Wein- & Tapas Abend

jeweils 39 Euro pro Person inklusive Wasser und Espresso

AuBerdem wahrend der Weinwochen im Angebot - das ,Mallorca
Weinbrett”: 3 x 0,15 | mallorquinische Weine, dazu ein kleiner Mal-
lorca Tapa fiir 10,50 Euro

SPIELMANN

Maoge der Wein mit dir sein.

Auch im Spielmann finden zwei groRartige Tastings zu den Monheimer
Altstadt-Weinwochen statt. Wir haben uns mit den Winetroopern
der Weinforce verstarkt, die auf lockere, unkomplizierte, aber kom-
petente Weise durch die Tastings fuhren und uns mit ihrer ganzen
Macht ein paar leckere Tropfen ndher bringen. Wer so richtig Durst
hat und ins Thema einsteigen will, kann sich auch direkt fir beide
Tastings anmelden.

Samstag, 23.09.2023, ab 18 Uhr
Die deutscheste aller Rebsorten: Riesling! Vom Gutswein bis zum
GG (groRBes Gewdchs) wird die Vielfalt der Rebsorte durchprobiert
Gutsriesling Clemens Busch
Ortsriesling Pindericher vom roten Schiefer Clemens Busch
Lage Nonnengarten Riesling 2017 Clemens Busch
GG Marienburg Riesling Clemens Busch
GG Marienburg Rotenpfad Riesling 2017

Mittwoch, 27.09.2023, ab 18 Uhr

Von Baden bis zur Mosel - eine Weinreise den Rhein hinauf
Badenmeister Cuvée Weinforce (Baden)
Wéhrle Grauburgunder (Baden)
Bietighofer Sauvignon Blanc (Pfalz)
Westerhaus Ingelheimer Grauburgunder (Rheinhessen)
Breuer Riidesheim Estate Riesling (Rheingau)
Tesch&die Toten Hosen Weisses Rauschen Riesling (Nahe)
Lorsch Trittenheimer Altarchen Riesling (Mosel)
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Begebt euch auf Wein-Entdeckungsreise: Alle Teilneh-

RESTAURANT OHTERS

J 2020 Canyon Road
Chardonnay California

9 California Canyon Road
Winery, Rafael Jacinto Jofre
® Weil
0 0,21 4,99 Euro
0,751 18 Euro

LA PICCOLA ENOTECA

»Reisegger St. Magdalener
Classico DOC
(Edelvernatsch / Lagrein)

9 Weingut Egger Ramer,
Bozen, Sudtirol, Italien

® Rot

0 im Ausschank:

Wein-Highlights aus den unters
Schaut vorbei und probiert ¢
reiche Weinwelt, womit ihr €

0,11 4,20 Euro

En . K& d ein Bou-
L1 0 AL LB LITaL B Hle 0,751 29,40 Euro

quet aus Zitrusfriichten, Apfel

Gewinnspiel qualifiziert.

SPIELMANN
0 Magners Original Irish Cider
0 0,51 8,50 Euro

Es ist das Original der Marke
Magners: gebraut mit 17 ver-
schiedenen Apfelsorten. Als
William Magner sich 1935

zum Ziel setzte, Irlands bestes
Cider zu kreieren, schuf er das
Magners Original. Seither wur-
de an der Rezeptur kaum etwas
gedndert — warum auch? Bei
der Herstellung kommt nur
Fallobst, und zwar 17 verschie-
dene Sorten von Apfeln, infrage.
Sie werden gepresst und der
Saft dann fir einige Jahre im
Dunklen gelagert.

BLOOMGOLD

O Fiir Traumer und Helden

Riesling Spatlese
9 Weingut Nick

Kowerich, Mosel
® Weify
0 0,11 5,50 Euro

0,251 12,50 Euro

0,751 36,50 Euro
Sinnlich, stif$ und siindig. Opu-
lentes Mosel-Sommer-Sonnen-
Konzentrat. Aprikosen- und
Pfirsichdiifte, tropische Akzen-
te, Honig und Wiirzaromen ge-
paart mit Zitrusfrische. Wir lie-
ben ihn als Aperitif, zu asiati-
scher Kiiche und zu Kése. Auch
als Begleiter oder anstelle eines
Desserts schitzen wir seine
sanfte Kraft.

ZOLLHAUSCHEN

[ Riesling Gutswein Trocken
9 Weingut Wittmann,
Rheinhessen
® Weil
0 0,21 7Euro
0,751 25 Euro
Uberragend! Der Riesling Guts-
wein von Phillip Wittmann
prasentiert die perfekte Syn-

these von Frische und Schmelz.

Saftige Aromen von Steinobst
und Passionsfrucht, umspielt
von feinen Krauternoten und
einer Aura von Karamell, be-
geistern Nase und Gaumen.

und Melone erwarten die Gaste.
Strohgelb leuchtet der WeifSwein
aus dem Glas entgegen. In die
Nase ziehen feine Aromen von
Haselnuss, Butter und Walnuss.
UngewoOhnlich voluminés fir
einen Chardonnay.

TANTE TINA
[J Rosado

9 Weingut Macia Batle,
Binissalem, Mallorca

@ Rosé
0 0,751 25 Euro

Mit seiner himbeerroten Farbe
erzeugt er immer wieder gute
Laune. Und im Bouquet animiert
er mit Erdbeere, Rhabarber und
Himbeere, etwas Litschi, gepaart
mit Wiesenkrdutern und dezen-
ter Zitrusfrucht. Am Gaumen ist
der Macia Batle Rosado frisch
mit saftigem Mundgefiihl, dabei
sehr elegant mit mineralischer
Frische.

Verkauf / Mitnahme

0,751 17,50 Euro
Der weiche, fruchtige Bozener
Rotwein aus der Lage Reiseg-
ger in Bozen-St.Magdalena.
Er zeigt sich Rubinrot in der
Farbe. Der Geruch erinnert an
Mandeln, roten Beeren und
Kirschen, die sich auch am
Gaumen widerspiegeln. Er hat
nussige Tone, ein weiches Tan-
nin und gute Nachhaltigkeit
mit einem gewissen Schmelz.
Im Abgang auch etwas Wiirze
und Kaffee.

PFANNENHOF

O Der Salm
Riesling, Weisburgunder
und Scheurebe

9 Weingut ,,Prinz Salm*

@ Weifl

0 Impossible Red
Premium Ubersee Pinotage
9 Weingut Laborie
Paarl, Western Cape, Stidafrika

@ Rot

Domaine Malartic
Cuvée aus Tannat, Cabernet
Sauvignon, Merlot

9 Weingut Domaine de Marlatic
Cotes de Cascogne, Frankreich

@ Rosé

0 0,21 6,75 Euro

0,751 20,50 Euro

11 24,50 Euro
Kulinarisch werden die Gaste des
Pfannenhofs mit Fasanenbrust,
Winzer-Sauerkraut und Schwenk-
kartoffeln verwohnt.
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Die vierstufige Verkostung ist eine professionelle Technik,
die darauf beruht, dass die Verkostenden die Schlissel-
eigenschaften eines Weins voneinander unterscheiden
und identifizieren kénnen und bestandig das Gedachtnis
fur Aromen und Noten schulen.

Die vier Stadien einer Weinverkostung sind:
Sehen, Riechen, Schmecken und Folgern.

SEHEN

Die Farbe eines Weins ist ein komplexes Thema, aber ein
erfahrener Verkoster oder eine erfahrene Verkosterin kann
lernen, Informationen Uber einen Wein aus Farbton und
-intensitat, Klarheit und Viskositat zu gewinnen. Schenk

75 ml Wein in ein Glas ein. Betrachte den Wein bei neut-
raler Beleuchtung uber einer weiBen Flache, zum Beispiel
einer Serviette oder einem Blatt Papier. Halte das Glas
schrag tber den weilRen Hintergrund und achte auf Farbe,
Intensitat und Ténung des Randes. Schwenke das Glas, vis-
kosere Weine besitzen mehr Alkohol und/oder RestsiRe.
Beobachte den Rand des Weins im Unterschied zur Mitte.
Die kleinen Unterschiede in Farbe und Klar-

heit beruhen unter anderem auf Sorte, Her-

stellung und Alter. Die ,Tranen “ entstehen G
durch die Oberflachenspannung des Weins.

Langsam laufende Tropfen am Glasrand

deuten auf einen héheren Alkoholgehalt -L

hin, sind aber kein Ausdruck von Qualitat.

RIECHEN

Hebe das Glas bis dicht unter die Nase und atme ein.
Schwenk das Glas einmal (das Schwenken setzt Geruchs-
molekiile frei) und rieche erneut, dieses Mal langer und
langsamer, aber sehr bewusst. Wechsle zwischen Riechen
und Uberlegen. Bewege die Nase (iber dem Glas hin und
her. Kraftige Fruchtaromen findet man meist am unteren

Rand, florale Aromen und fluchtige
Ester sammeln sich am oberen Rand
des Glases. Man unterscheidet zwi-
schen primaren Aromen (Dunkle
Fruchte, Trockenobst, Tropenfrichte,
Zitrusfriichte), sekunddren Aromen
(Hefen, Bakterien) und tertiaren Aromen
(Reifearomen, Eichenfassausbau).

SCHMECKEN

Benetze den ganzen Mund mit einem

grofl3en Schluck, gefolgt von mehreren

kleinen, um alle Geschmacksnoten zu
entdecken. Versuche mindestens drei
Fruchtaromen zu entdecken. Entwirf

nach der Verkostung ein Profil des =
Weines.

FOLGERN

Bewerte den Wein nach dem Probieren. Sind seine Eigen-
schaften ausgewogen verteilt? Bei einem unausgewogenen
Wein drangen manche Eigenschaften die anderen in den
Hintergrund, wie zum Beispiel ein alles dominierender sau-
rer Geschmack. Lass dir bei Weinen, die dir gefallen, Zeit.
Stelle fest, was sie von anderen Weinen abhebt. Auf diese
Weise schulst du dein Vokabular bei der Beschreibung
unbekannter Weine. Wir verwenden hier ein einfaches
vierstufiges Bewertungssystem fiir die Trinkbarkeit:

Bah! Naja ...

JA! Super!!

,Super!l”ist so gut, dass man anschlie- /
Rend keinen weiteren Wein mehr Verkosten =
mochte.
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am 30. September, ab 14 Uhr

Ihr seid herzlich eingeladen, an acht langen Tafeln Platz zu
nehmen, das Flair der Altstadt auf euch wirken zu lassen
und naturlich unsere tollen Weine zu verkosten. Passend
dazu kredenzen euch unsere Altstadtgastronominnen und
-gastronomen kulinarische Kostlichkeiten aus mehreren
Pagoden.

Begleitet wird eure Reise in die Welt der Weine von Live-
Musik der Band ,The Travelers”. Aber auch an unsere
kleinen Gaste haben wir gedacht: fur viel Spal? sorgen eine
Hupfburg und Kutschfahrten durch die Stadt - was sicher
auch die Grol3en begeistern wird.

Sei also unser Gast und lass
dir die Monheimer Altstadt
so richtig schmecken.

Die Marienburg prasen-
tiert ihre kulinarischen
Highlights frisch vom Grill.

ZOLLHAUSCHEN

Weinverkostung und Fingerfood

Zum groRen Finale der Weinwochen prasentieren wir euch Klassiker
und neue Weine unserer Karte. Fir das leibliche Wohl sorgen wir
ebenfalls: mit Reibekuchen und Lachs oder Roastbeef (kalt), mit Aus-
tern Natur oder mit Vinaigrette.

LA PICCOLA ENOTECA

La dolce vita am Rhein

Zum Weinfest prasentieren wir euch eine Auswahl an WeiR- und Rot-
weinen aus den verschiedenen Regionen Italiens und bieten dazu
Tramezzini & Bruschetta.

RESTAURANT OHTERS

Ausflug ins BBQ-Land

Die amerikanische Kiiche istimmer eine Genussreise wert. Freut euch
auf einen echten Klassiker: Pulled Beef mit BBQ Majo, Cole Slaw, Rost-
zwiebel eingebettet in eine Dinkeltasche.

TANTE TINA

Monheim Bienvenido Mallorca
Para comer: Gambas, Mallorquina, Serrano, Manchego, Pan, Aioli
Para beber: Weilburgunder, Rosé, St. Laurent & Rosado

BLOOMGOLD

Aller leckeren Dinge sind drei
An diesem Tag prasentieren wir euch unsere drei Lieblingskabis und
servieren dazu spicy Fingerfood.



Gewinngpiel
Bewerfom.g Wein

So funktioniert’s:

- probiert alle sechs Weine
- Stempel in der jeweiligen Gastronomie abholen

- Name* und E-Mail-Adresse auf die Karte schreiben

- Karte bis zum 8. Oktober 2023 an das Altstadtmanage-
ment schicken (Anschrift siehe Riickseite) oder in einer
der Gastronomien abgeben

- Gewinnerin oder Gewinner wird ausgelost und bekommt
eine weitere Kostprobe ihres / seines Lieblingsweins

Name:

BLOOMGOLD
[J Riesling Spatlese
9 Weingut Nick

TANTE TINA
[J Rosado
9 Macia Batle

4 = Super!!

JA!

Koéwerich, Mosel
9@ Wei§

SPIELMANN
[0 Magners original

9 County Tipperary,
Ireland

@ Irish Cider

ZOLLHAUSCHEN
[ Riesling
Gutswein Trocken

9 Weingut Wittmann,
Rheinhessen

9® Wei}

Binissalem, Mallorca
@ Rosé

LA PICCOLA ENOTECA
[J ,Reisegger”
St. Magdalener Classico
DOC
9 Weingut Egger Ramer
Bozen, Stidtirol, Italien
9 Rot

RESTAURANT OHTERS

[J 2020 Canyon Road
Chardonnay California
/ trocken

9 Weingut
Rafael Jacinto Jofre,

N}

Colen, Licelen, Sebusmecken, Folgew«,
Notizen

A

Naja ...

2

Bah!

1

AUSSEHEN
GERUCH
GESCHMACK
PREIS

Canyon Road Winery, J
California
9 WeiRt

*Name wird nur zur Ermittlung des Siegers genutzt.

GESAMTEINDRUCK
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Wiv frenen wns anf enel.!

Ihr habt noch Fragen oder wiinscht weitere
Informationen? Dann kontaktiert uns.

ALTSTADTMANAGEMENT
Julian Brigmann
Abteilung Wirtschaftsforderung
und Tourismus
Q Rathausplatz 2

40789 Monheim am Rhein
e +49 2173 951-6374

21 altstadt@monheim.de
www.altstadt-monheim.de

altstadt-monheim.de





